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  هد یچک

 
. دارند  صنایع غذایی کاربرد فراواندر  ا،  همسمیکروبی در برابر طیف وسیعی از میکروارگانی  خاصیت ضددلیل  هبگیاهی  ی  هاعصارهامروزه  

 موردبررسی   اورئوس   یلوکوکوس استافو  نز  ژائرو  انتروباکتر  دو باکتری  بر  نرگس  گل  پیاز  متانولی  عصارهمیکروبی    در این تحقیق اثر ضد
از   عصارهمیکروبی    اثر ضد  تعیین  جهتپس  س  و  شدانجام    در متانول  یورسازغوطهروش  به  گیری  عصاره بدین ترتیب کهقرار گرفت.  

نشان داد   نتایج  .شدتعیین  (  MBC)   گیکشند  حداقل غلظتو     (MIC)یمهارکنندگ   حداقل غلظت.  گردیداستفاده    میکرودایلوشن  روش 
اثر    ،بر مهارعلاوه    اورئوس   یلوکوکوس استافباکتری  به    نسبت  بوده ونز  ژائرو  انتروباکتر  باکتریقادر به مهار    نرگس  گل  پیاز  عصارهکه  

 .داردنیز  کشندگی
 

 ميكروبي ، ضداورئوس يلوکوکوساستاف ،انتروباکتر ائروژنزعصاره گياهي، پياز گل نرگس،  کليدی: کلمات

 
 

 مقدمه. 1

 
  باتیترک  و  یاهیگ  هایعصاره.  تاس  قرارگرفته  برداریمورد بهره  هاآن از    یکه تنها بخشهستند    دیمف  ییایمیاز مواد ش  یمنبع  اهانیگ

امل  وع و زابیماری هایباکتریرشد   کنترل جهت  ادییز و کاربرد  باشندیم میکروبی ضد شدهشناختهدارای اثرات   هاآن در  موجود  فعال
محصولات  ، ترکیباتاین  به کنندگانمصرف تمایل کاهشو  ییا یمیش  هاینگهدارنده یعوارض جانب با توجه به (. 1) دارند ییافساد غذ

 . باشدمی توسعهدرحال طبیعی منشأ با ضد میکروبی 

  قرارگرفته   موردبررسیه و پیاز  ساقگل،    ازجملهمختلف آن    یهاو بسیار معطر است که عصاره بخش  گیاهان زینتی  ازجملهگل نرگس  
و    باشدمی  یضدالتهابو    یاکسیدان، آنتیضد میکروبیخاصیت    دارای  که   نرگس هستند  گیاهر  دآلکالوئیدها متابولیت ثانویه اصلی    .است

انتروباکتر   .(4،7) است    گرفتهانجام  های مختلفعصاره این گیاه از جنبه  یاثرگذار بر    مختلفی  تحقیقات  .(4)  کاربرد دارویی و درمانی دارد
های از آلودگینیز    اورئوس   یلوکوکوس استاف(.  3)  آیدبه شمار میی  عامل اصلی مسمومیت هیستامین   وای  رودههای  باکتری  ازجملهنز  ژائرو
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  (. 1آید ) های غذایی به شمار میمسمومیتعامل    نیترمهم  ،با تولید انتروتوکسین مقاوم به حرارت  که  باشدشایع در مواد غذایی می
 عصاره   ضد میکروبیاثر  پژوهش  ن  ایدر    (.8)  است  شدهانجامدر مواد غذایی    اورئوس   یلوکوکوس استافکنترل    جهتبسیاری  قیقات  تح

  قرار گرفت. موردبررسی اورئوس  یلوکوکوس استافو نز ژائرو انتروباکتر دو باکتری بر  نرگس گل پیاز متانولی

 

 

 روش کار . 2

 گل نرگس  ازیپ یعصاره متانول هیته .2-1

  و سپس در دمای اتاق به مدت دو هفته خشک    ها پیازخریداری شد.    شیراز  شهراز    (Narcissus Amaryllidaceae)  نرگس  گل  پیاز
و  تغلیظ گرادسانتیدرجه  40روتاری در دمای  لهیوسبه  وتهیه  یورساز غوطهروش ه ب ،شدهخشکاز پیاز  متانولی عصاره  گردید.آسیاب 

لیتر لیمی  دو  گردید.استریل    (Millipore, Merck)  میکرومتر  22/0رنگی  س  فیلتر سراستفاده از  با    عصاره حاصله  شد.ذف  متانول آن، ح
 محاسبه گردید. و غلظت اولیه عصارهو میزان ماده خشک  شدهداده ساعت قرار  8به مدت درجه سلسیوس  50در آون  ز عصارها

 ی یایباکتر ونی سوسپانس یسازآماده .2-2

شیراز تهیه شد.  دانشگاه دامپزشکی  دانشکده  از گروه بهداشت مواد غذایی ورئوس استافیلوکوکس ا و  انتروباکتر ائروژنزلیوفیلیزه  باکتری
انجام  گرمخانه گذاریساعت  24به مدت  سلسیوس  درجه 37کشت داده شد و در دمای  TSB در محیط باکتری از کشت لیوفیلیزه هر

و از باکتری   (MacConkey Agar, Merck)  ارکانکی آگروی محیط مک  انتروباکتر ائروژنزاز    هاباکتری  بودن  . برای ارزیابی خالصشد
درجه سلسیوس    37کشت خطی داده شد و در دمای   (Baird parker Agar, Merck) آگار  پارکر   بردمحیط    روی  ورئوس استافیلوکوکس ا

 .شدگذاری    گرمخانهساعت    24شد و    دادهکشت   TSB محیط  از هر پلیت در  مجدداً.  انجام شد  گرمخانه گذاریساعت    24  مدت به
باکتری  5/1×810 معادل کدورت) فارلند مک 0/ 5سوسپانسیونی با کدورت معادل  و رقیق شدسالین استریل  نرمال با  حاصلتازه کشت 
فارلند مک  5/0، سوسپانسیون  ( دوز تلقیح)  لیترمیلیباکتری در هر   610هت رسیدن به غلظت  ج  پسس .  )17(تهیه شد    )لیترمیلیدر هر  

رقیق شد.کی  نسبت به   باکتری  تأیید  منظوربه   صدم  از رقت  هاغلظت   ,Plate Count Agar)   آگار  کانتپلیت  محیط    بر   موردنظر ، 

Merck)(. 5) ها شمارش شدپرگنه تعداد شت سطحی داده شد وک 



 

 

 

ائروژنز بر    نرگس  گل  پیاز  متانولی  عصاره   مهارکنندگی   غلظت  حداقل  تعیین  .2-3  یلوکوکوس استافو    انتروباکتر 

 اورئوس

آزمایش تحت شرایط .  شد  انجام  میکرودایلوشن  روش   به  نرگس  گل  پیازعصاره    مهارکنندگی   غلظت  حداقل  تعیین این  انجام  برای 
  نرگس   گل  پیازعصاره  میکرولیتر از    100.  اضافه شدTSB   میکرولیتر محیط  100  ،خانه  96میکروپلیت    هایچاهک  استریل به هر یک از

توالی انجام شد. م  رقت سازیچاهک    9چاهک هر ردیف اضافه شد و سپس تا    به اولین  لیترمیکروگرم بر میلی  28600  با غلظت اولیه
  به  هاچاهکو حجم همه    اضافه گردید  (لیترمیلیباکتری در هر   1×610)سپانسیون باکتری  میکرولیتر سو  01به هر چاهک  در نهایت  

  جهت .کاهش یافت  نهمدر چاهک  لیترمیکروگرم بر میلی 56  در چاهک اول تا 14300از   عصاره غلظت نهایی. رسیدمیکرولیتر  110
سوسپانسیون  و  محیط کشت    ،برای هر آزمون   .پلیت با چسب نواری پوشانده شدواطراف درب میکر  هاچاهک  جلوگیری از تبخیر محتوای 

میکروپلیت به مدت    .در نظر گرفته شد  کنترل منفیعنوان  به  نرگس  گل  پیازعصاره  حاوی    محیط کشتو    کنترل مثبت  عنوانبه  باکتری
 ریدر  میکروپلیت  دستگاه  از  استفاده  با  24در ساعت    هاجذب نوری چاهک شد.    گرمخانه گذاری  گرادنتیسا  درجه  37  ایمدر دساعت    24

(BioTek's PowerWave XS, USA)  پذیرفت انجام تکرار سه در هاآزمایش. شد خوانده نانومتر  600 موجطولدر.  

  جذب   اساس   بر  نرگس  گل  پیازعصاره    مهارکنندگی  غلظت  حداقلو    شدهبررسیعصاره نسبت به کنترل مثبت    ضد میکروبیفعالیت  
 : (2) های عصاره با استفاده از معادله زیر محاسبه شدهریک از غلظت مهاردرصد  .شد گرفته  نظر در 1MIC عنوانبه نوری،

(100- 
OD of sample −OD of negative control

OD of positive control−OD of negative control
 درصد مهار عصاره=100×(

 

 اورئوس  یلوکوکوساستافو    انتروباکتر ائروژنز بر    نرگس  گل  پیازمتانولی  عصاره    کشندگی  غلظت  حداقل  تعیین  .2-4

نداشتند، بر روی    کدورت  افزایش  که هاییچاهک  محتویات  میکرولیتر از  100  ،(2MBC)  عصاره  کشندگی  غلظت  حداقل  تعیین  منظوربه
انکوباسیون در دما  24ز  اپس  .  کشت داده شدسطحی    صورتبه   لیت کانت آگارپمحیط کشت    ، رشد گرادسانتیدرجه    37ی  ساعت 

های تریباک  دوز تلقیحیاز    درصد  99حداقل  قادر به کاهش  که  عصاره    غلظتی ازکمترین    .قرار گرفت  موردبررسی   هاتلیپباکتری بر روی  
 (.5) در نظر گرفته شد MBC عنوانبه ، بود موردبررسی

 

 
Minimum Inhibitory Concentration .1  

 Minimum Bactericidal Concentration .2  



 

 

 

 نتایج. 3

 اورئوس  یلوکوکوساستافو  انتروباکتر ائروژنزبر  نرگس گل پیاز عصاره  مهارکنندگی غلظت حداقل. 3-1

میکروگرم   1787/ 5 غلظت  ،اورئوس   یلوکوکوس استافو همچنین بر    انتروباکتر ائروژنزبر    نرگس  گل  پیازعصاره    مهارکنندگی  غلظت  حداقل
انتروباکتر   از  درصد  16/ 75  و  اورئوس   یلوکوکوس استاف  درصد از  80قادر به مهار    این غلظت از عصاره   .شدتشخیص داده    لیتربر میلی
  مورداستفاده بالاترین غلظت    باکتری اثر مهارکنندگی نشان ندادند.   از دو  یکهیچبر    از این میزان   های کمترغلظت  .باشدمی  ائروژنز
درصد   .بود انتروباکتر ائروژنز درصد 91/ 84و   اورئوس  یلوکوکوس استافدرصد  100ر هاقادر به م (لیترمیکروگرم بر میلی 14300) عصاره

 است.  شدهبیان 1در جدول  عصاره ی مختلفها غلظتمهارکنندگی 

 

   انتروباکتر ائروژنزو  اورئوس يلوکوکوساستافهای مختلف بر نرگس در غلظتگل کنندگي عصاره پياز درصد مهار: 1جدول

انتروباکتر  مهار 

 ( درصد) ائروژنز 

  اورئوس یلوکوکوساستاف  هارم

 ( درصد)

 (μg/ml)  غلظت

84/91 100 14300 

47/60 100 7150 

15/30 100 3575 

75/16 80 5/1787 

0 0 894 

0 0 447 

0 0 112 

0 0 56 
 

 



 

 

 

 اورئوس یلوکوکوساستافو  انتروباکتر ائروژنزبر  نرگس گل پیازعصاره  گیکشند غلظت حداقل تعیین .3-2

برای   MBCو    نبود باکتری  این  از دوز تلقیحی  درصد    99  حداقلکاهش  ، قادر به  انتروباکتر ائروژنزمهارکننده    غلظتچهار  از    یکهیچ
ائروژنز اولیه    میزاناز  درصد    99کاهش  موجب    لیترمیکروگرم بر میلی  7150و    14300  هایغلظتبا    عصاره  تعیین نشد.  انتروباکتر 

 . تعیین شد اورئوس  یلوکوکوس استافبر  MBCمیزان عنوان به، لیترمیکروگرم بر میلی 7150 غلظت   و شد اورئوس  یلوکوکوس استاف

  خاصیت کشندگی نیزدارای ، مهارتوان بر علاوه  اورئوس  یلوکوکوس استاف، بر باکتری انتروباکتر ائروژنزبرخلاف  نرگس  گل  پیاز عصاره
 باشد. می

 

 گیری نتیجه. 4

  عصاره این  باشد.می مؤثر اورئوس  یلوکوکوس استاف و انتروباکتر ائروژنزدو باکتری  بر هر نرگس  گل پیاز عصاره که دهدیم نشان نتایج
اثرگذاری قیقات دیگر نیز  در تح  باشد.نیز می  سلول باکتری  قادر به از بین بردن  ،بر مهارعلاوه    اورئوس   یلوکوکوس استافباکتری    نسبت به
بر    گیاه عصاره   )  اورئوس   یلوکوکوس استافنرگس  است  ائروژنز   به  نسبت  اورئوس   یلوکوکوس استاف(.  4بیان شده   حساسیت  انتروباکتر 
گرم    هایباکتریبیشتر  حساسیت  حاکی از    کهتحقیقات دیگر    بانتایج تحقیق حاضر  .  نشان داد  نرگس  گل  پیاز  عصاره  به   نسبت  بیشتری

داشتن    بواسطه  نرگس  گیاه  عصاره  (.6)  ت دادموافق،  باشدمی  ضد میکروبینسبت به عوامل  گرم منفی    هایباکتریمثبت در مقایسه با  
 . (7) فراوانی دارد و ضد میکروبی ضدالتهابی، اکسیدانیآنتی هایفعالیت، فمختلئیدهای آلکالو

، مواد غذاییی  زا های فسادزا و بیماریرگانیسمابر سایر میکرو  بررسی تاًثیر  ،های مختلف گیاه نرگسبر عصاره بخش  مطالعات بیشتر
 .باشدمی موردنیازهمچنان  آن در محصولات غذاییو قابلیت استفاده از  آناثر  هایمکانیسم
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